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Grafico 1: Evolugcdo da demanda de carnes no Japao
(Milhdes de toneladas)
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Grafico 2: Evolucdo da demanda de carnes e suas respectivas

composicoes
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ul grafico tem acento,

evolucado, suino composicoes (estd esquisito)
usuario; 24/4/2007
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Grafico 3: Evolucao de Produgao e Importagao

(Milhoes de toneladas)
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u2 evolucao
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u3 composicao

importados
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Grafico 5: Evolucao de importacao
de carne suina por pais 7




izrafico de classificag¢do de carne suina baseada em seu peso
{meia carcaga) e espessura de toucinho.
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A carne suina é classificada em “extraordinario”, “superior”’, “mediano”,
“normal” e “fora de padrao”, essa classificacao se da através da
medicao especifica de peso e espessura de toucinho. A classificacao de
“superior” é concedida para aqueles com peso acima de 65kg e inferior
a 80 kg, com a espessura de toucinho superior a 13mm e inferiog a
24mm.
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Classificacao
haseada na cor da
.carne e gordura

A= — A P - R A i T

Jﬂpﬁﬂ — - e G e T

Canada 3 && ..

I'H IECnE




Referéncia de cores de gorduras e carnes
utilizado para classificacao

Quanto mais a cor da gordura estiver
préximo ao nivel 1sera melhor

A cor da carne suina ideal é a de nimero 3, as cores 1 e 2 sdo
mais fracas e podem ser utilizados para avaliar a carne suina PSE. O
namero 4 ainda se encontra dentro do limite apesar de um pouco
escuro. As de numero 5 e 6 sdo comuns em casos de carne suina
DFD e em animais pesados e velhos. Essa referéncia de cores foi
adotada pela industria Nippon Ham e tem sido utiliz&o
mundialmente.
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Divisao de partes da carne suina como referencia para comercializacao
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Nivel de
Classificacao

Qualidade e forma da
carne

Boa textura,
coloracao ideal, nivel
correto de gordura

Queda no nivel da
textura, gordura e
coloracao

Sobre-paleta

Espesso, com
bastante carne,
tamanho do cerne
lombar, nivel de
gordura ideal

Queda na espessura,
carne, e no nivel
gordura.

Copa-lombo Espesso, com Queda na espessura,
bastante carne, carne, e no nivel
tamanho do cerne gordura.
lombar, nivel de
gordura ideal

Paleta Carnudo Menos carne

File Grosso, com bom Menos carne
formato

Lombo Espesso, com Queda na espessura,
bastante carne, carne, e no nivel
tamanho do cerne gordura.
lombar, nivel de
gordura ideal

Costela Espesso, largo, carne | Queda na espessura,
uniforme, nivel ideal largura, e no nivel
de gordura e carne ideal de gordura e

carne

Pernil Espesso com Com leveljueda na

bastante carne

espessura e
quantidade de carne




Grafico 3: Divisao de Peso

Pequeno Medio Grande

Divisao Kg Kg Kg
Sobre-paleta 8.0 8a9 9
Copa-lombo 2.0 2a25 2.5
Paleta 6.0 6a6,5 6.5
Fié 0.5 0.5
Lombo 4.5 45a5 5.0
Costela 4.0 4,0a4,5 4.5
Pernil 7.5 7,5a8,5 8.5
Meia Carcaca 24.5 24.5 a 27.5 27.5
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Lombo

q_:;_ Possui uma textura fina, com uma
o * quantidade de gordura equilibrada,
r equipara-se com o filé em sua

importancia. Possui bastante sabor
na sua gordura externa e é bastante
utilizado em milanesa e carnes de

1 - panela japonesa (shabu-shabu).
4 5 Também é utilizado na producéo de
.i presunto de lombo

% Loml'}b é a parte mais consumida da carne suina no Japao,
e utilizado em uma variedade de pratos japoneses e serve
como materia prima para a producao industrializada de
presunto que possui sempre uma grande demanda. A maioria
da producao nacional e utilizada como carne de mesa, e as
importadas sao utilizadas como materia prima na produgéo
industrial. ’




Vigilancia Sanitaria da Pecuaria no Japao

ulz ;“
1. Definicao de meios de prevencao de doencas
transmissiveis na pecuaria

| A- Implantacao de protocolos, inspecoes e trocas
de informacoes em nivel federal, e estadual para
prevenir o surgimento de doencas transmissiveis na
pecuaria dentro do pais.

14
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ulz TA esquisito
FIXACAO de meios A .....

seria melhor?

usuario; 25/4/2007
ul8 Objetivo

Metas
usuario; 25/4/2007



Vigilancia sanitaria da Pecuaria no Japao

‘K
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(2) Conteudo (cont.):

dlantacao de protocolos, inspecoes e trocas de
nacoes em nivel federal e estadual afim de evitar

aS da pecuaria do pais.

C- Implantagao de inspecoes rigorosas ha importacao
e exportacao de animais e seus derivados para evitar
a proliferacao de doencas transmissiveis tipicas da
logistica internacional.
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2. Situacoes de surgimentos de doencas transmissiveis
no pais e suas respectivas estrategias de contencao.

*
e

( A ) Situacao de surgimento

o

tembro de 2001 confirmou-se a existéncia de BSE
touca), causando enorme influencia no consumo de
> bovina.

Apos 79 anos de inexisténcia, 0 Japao viu surgir a gripe
aviaria, porém o pais conseguiu controlar a epidemia na sua
guarta ocorréncia (se incluir os casos em abatedouro seria 5

casos).
16
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( 1) Situacao de surgimento - continuacao A

%

#45

Em Junho de 2005 observou-se a ocorréncia de
Jm tipo _fraco de Gripe Aviaria.

5

neiro de 2007 registrou-se o surgimento de
Aviaria.

\lém deste caso, houve também problemas com o
alastramento em nivel nacional da doenca de
(Yone).

17




(2) Solucoes; *

stabelecer diretrizes de prevencao baseados
S, Incentivando cada estado a melhorar a
1; ira preventiva, desenvolvendo e
f{gando técnicas de prevencao,
izenamento de material preventivo com

io e suporte financeiro do governo.

18
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Estrutura da vigilancia sanitaria da
+ pecuaria no Japao

-

Laboratorio de higiene animal
(orgao de teste e pesquisas)

|

Ministerio da Seguro da  |prevencao _
Agricultura Estados Pecuaria ecuarista

. . Dpt.armazenamento s Erradicacéo
Dpt.higiene animal P Posto sanitario

OIE

Orgéo internacionall.

Orientacéao

Exames
ssociagao nacional d Orientacs
Posto de inspecéo orientagao da vigilanci negacao Veterinarios
de animais sanitaria de produtos
agropecuarios

Orientacao de auto-prevencao

Inspecao de importagéo e ——
exportacao Associagao estadual 7
de orientagao da

vigilancia sanitaia de
rodutos agropecuarios
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Situacao de febre aftosa 2005 a 2007

aram inciden

Dados publicados pela DIE

cia [certificados OIE)

'3!>
{
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Situacao de incidencia da Colera Suina

Europa
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Sem informagao da Africa
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u?7

incidéncia
coléra
suina

(acentuar tudo)
usuario; 24/4/2007
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—— Situacao de incidencia da doenga da vaca louca (BSE)
xm wemeuwss  (paises com incidencia de 1989 a 2007) 12/3/2007
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Estratégia de Erradicacao da Colera Suina

A colera suina no Japao ja nao se manifesta desde 1992.
Assim come-nos paises desenvolvidos na criacao de
: . EUA, UE) o Japao também adotou a politica
“encao em que nao se utiliza a vacina no animal
20mo objetivo a purificacido total, em 1995 o pais

s acoes deste plano.

gens da interrupcdo da aplicagdo da vacina:
iIminuicao nos custos de aplicagoes, manutencao do
nivel de pureza dentro do pais devido ao reforco nas
Inspegoes sob as importacoes (limitacao das importa-
coes de carne suina de paises e regioes que utilizam
vacinas).

24
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u8 acho que fica melhor colocar um ponto e comegar outra frase:

E para a purificacdo total, em 1995, o pais iniciou as acoe deste plano
usuario; 24/4/2007



ulO

Estrategia de Erradicacao da Colera Suina

(continuacao)

u
s&

Desde Outubro de 1999, o pais inteiro passou a nao utilizar mais a
vacma (Porshaver algumas fortes solicitacoes de continuidade do uso da
guns estados concederam autorizacoes através de seus
adores para o uso temporario e limitado da vacinagao). Ao mesmo
ram. limitadas as importagcbes de carne suina de paises e
jte-utilizam vacinas.

fos dez anos apos a ultima manifestagao, e 5 anos apds a adogao
edida de ndo utilizagdo da vacina em nivel nacional (95% dos
uaristas adotaram a medida) ndo houve registro de nenhum caso.

nterpreta se desta forma, a inexisténcia de virus externo em territério

japonés. Assim em 31 de Marco de 2006 foi publicada a “Diretriz de
prevencao de doencas transmissiveis especificas da coélera suina”
baseada em descontinuacao completa do uso da vacina. ull

25
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ulo tirei a palavra RELACIONADA pois especifica ja € = relacionada
usuario; 24/4/2007

ull baseada em desuso completo da vacina.
usuario; 24/4/2007



Primeira Fase
1995

ul3

Aplicacao em massa da vacina
Indice de aplicacao: 80%
-,

ul2

Paralisacao da vacina por estado

(32 estados em 1999)

Suspensao da vacina em nivel naciona
aumento no rigor da inspecao de

produtos importados

Esquema do Plano de Erradicacao da Colera Suina e seu Progresso

Confirmacao e monitoramento:

nao incidéncia

Pesquisa de nivel
de resisténcia

Checagem de doencas
Pesquisa de campo

Até o momento pesquisados
Nivel de resisténcia: 700,000
Monitorados: 140,000
Exames realizados em 8 mil
fazendas c/ susp. da vacina

95% das fazendas suspenderam o uso @la vacina
Apés passados 5 anos constatou-se a inexisténcia

do virus em campo aberto no pais.

Em marco de 2006 é publicado a politica de prevencao de doencas e desde abril
do mesmo ano é suspenso por completo as vacinacoes de prevencao

Em 1 de abril de 2007 o Japao recebeu o certificado da OIE
como sendo pais livre da colera suina

26
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ul2 suspensao
usuario; 24/4/2007
ul3 YU, COLERA E TRANSMITIDA POR BACT ERIA, NAO E VIRUS, VC TRADUZIU CERTQ????

usuario; 24/4/2007



Condicoes de seguranca sanitaria de carnes brasileiras
(animais do grupo artiodactila)
submetidos a tratamento térmico com a finalidade de
exportacao ao Japao.

"de animais do grupo artiodactila submetidos a
amento térmico

parte deste grupo: Carne bovina, carne de carneiro,
rne de cabrito, carne suina e carne de veado (lingua,

.~ coracao, figado, rim, estomago, e os orgaos utilizados

~ como base na producao de salsichas, presuntos e bacon).

Deverao ser excluidos: intestino, utero, bexiga, cabeca,
liquido vertebral, coluna (ossos e partes dos nervos
ligados a vértebra). 57




Padroes de tratamento térmico exigidos pelo ministerio da
3 agricultura do Japao

1-A carne e 0s orgaos dos animais do grupo artiodactila
apds removido os 0ssos) devem ser submetidos a um dos
tos térmicos abaixo:

‘0u expor em contato com vapor acima de 100°C
forma que o interior da carne em questao seja
nantida a uma temperatura acima de 70°C por mais de

| f1\minuto.

s ‘ .

« Submeter a tratamento “banho-maria”, secagem de alta
temperatura, ou outros meios de forma que a parte
Interior da carne em questao seja mantida a uma

temperatura de 70°C por mais de 30 minutos. »

|1 N




Padroes de tratamento térmico exigidos pelo ministerio da
agricultura do Japao (cont.)

q¢
-,

A.earne e os orgaos dos animais do grupo
Odactila usados na producio de salsichas,
1tos e bacon, (apos removido 0s 0sso0S)

in ser armazenados por mais de 3 dias sem
{congelar, em seguida devem ser submetidos a
tratamento de sal ou tratamento semelhante, e
finalmente submetidos a um dos tratamentos
termicos acima.

29




As carnes submetidas a tratamento termico
para exportagao ao mercado Japones devem
obedecer as seguintes condicdes:

hanimal, do grupo artiodactila fornecedor da carne
L T e , ) i} i
metida a tratamento termico, precisa ter nascido e

i ‘.‘".
-
h

(2) Oanimal, do grupo artiodactila fornecedor da carne

R i subrhetlda a tratamento térmico, precisa ser
inspecionado por agentes do governo do pais
exportador, antes e depois do abate para certificar a
nao contaminacao. Essa inspecao devera ser realizada
dentro de uma estrutura que possua certificacao do
governo para tal atividade.

30
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Diretriz de Controle Sanitario em Nivel Rura
utiliz&ando o modelo HACCP

(Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle)

Trabalho de preparacao e posicionamento de controle sanitario

Sete ‘-j"bro de 2002 foram estabelecidas as diretrizes de controle
drural, utilizando o modelo HACCP separados por especies
jais.

SSE ﬁ\inar e implantar o método HACCP em nivel de producao,
aves de um envolvimento em conjunto de criadores, produtores,
‘organizacoes de pecuaristas e veterinarios locais.

E para reforcar ainda mais a diretriz de controle sanitario, em
Janeiro de 2005 estabeleceu-se a “diretriz geral de combate a
salmonella dos ovos de aves”.

31
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ul6 colequei rural e o campo entre ()
usuario; 25/4/2007



/ N de regides: 249

N de familia: 10272 Manitoramento | exame, e onentagéo
Ano: 2005 __pf melhoramentos
Confeccan de Manual de execucao
1-Pesquisa de causa de perigo \»/ gﬂssegura
(salmonela, bact. intestinal 01570) Agdo Verificagao Produgiio ra
' i ccredihilid
2- Analise de perigo (HA) sequra de ey
3- estabelecer controle dos pontos mplantagéodo § ¥ | Revero produtos 5:;'1"“ 0
criticos (CCP). controle de * controle pecuarios + ,
4- Confeccéo do Manual de execucéo sanidade baseadn correto de g‘:’;ﬁfﬂ’f‘“
no modelo sanidade
HACCH

Diretriz de controle sanitario
Baseado no sistema HACCP, estabelece-se uma forma de
conter ou reduzir o5 perigos.

Diretnz geral de combate a salmonella dos ovos de aves | [Feedback das info. de
Incluir guia de controle da contaminacdo por samonella controle sanitario do campo
dentro da diretriz de controle sanitano

1-Plano de prevencao de contaminacao extema
2-Controle sanitario de campo

-

ey




Os 12 passos e 7 principios para a aplicagao do Sistema HACCP

R ul4
Passo-1: Constituicao da Equipa HACCP

Passo-2: Descricao do Produto

Passo-3: Identificacdo do Uso Esperado

ipio-1) Analise de Perigos e Identificacao de Medidas Preventivas
rincipio-2) Identificacao dos Pontos Criticos de Controle (PCC)
8:(Principio-3) Estabelecimento de Limites Criticos para cada PCC

S -:}rincipio-4) Estabelecimento de um Sistema de Vigilancia (Monitorizacao)
AS "0-10:‘(Principio-5) Acoes Corretivas

Passo-11: (Principio-6) Sistel?.LSDocumental

Passo-12: (Principio-7) Verificacao

33
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uilg do equipamento???
usuario; 24/4/2007

uls monitoramento?
usuario; 24/4/2007



Controle sanitario de produtos pecuarios /

i

Principais causas de perigo referentes a higiene alimentar

1-Perigos de causas Bioldgicas:
-Bactérias: (Welsh), botulismo, Cereus, etc

lir 1entar: Salmonella, Infeccao intestinal, (Uva amarela),
pillobacter, Bacteria intestinal, (Elcinia), etc.

ral: Diarréia, Hepatite A, outros.
4 -Outros: Listeria, (sekirikin), colera, Tifo, Febre Q, etc.

*Virus e bactérias de alimentos em decomposicao: Pseudomonas,
(Campilobacter), Micrococcus, mofo e fermentacao.

» Parasitas: Coccidioses, toxoplasma, Cryptosporidium, etc34




Controle sanitario de produtos pecuarios

N

2- Perigo de causas Quimicas:
Do meio ambiente: Micotoxinas, (marin toxin),

" planejadas: Inseticidas, remédio para animais
~ (antibioticos, hormonios de crescimento,
germicidas, detergente, bactericidas).

Material alérgico
35
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t  Controle sanitario de produtos pecuarios

13- Perig6 de causas Fisicas:

36
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